
FREE WIFI CODE
FREEWIFI MR.CRAB

BEZOEK NU OOK 

MR. CRAB BISTRO OP DE AMSTELSTRAAT 7, AMSTERDAM 
MR. CRAB ZUIDAS OP HET GELDERLANDPLEIN 207, AMSTERDAM.

CAPTAINS SPECIALS  
Specialiteiten uit onze keuken

35. PASTA VAN DE DAG Dagprijs
vraag uw ober    

36. GEGRILDE TONIJNSALADE  19,00
met wakame, linzen en sojasaus      

37. MR. CRAB GARNALEN SALADE  19,00
met avocado, linzen en mandarijn

38. MR. CRAB SEAFOOD SALADE  20,00
met vier soorten seafood (keuze van de chef)

39. MR. CRAB ROYAL CRAB BURGER 20,00
Gefrituurde soft shell crab in tempura met 
avocado en wasabi mayonaise

40. HELE GEGRILDE MAKREEL  20,00 

41. HELE GEGRILDE DORADE 25,00  

42. HELE GEGRILDE ZEEBAARS  25,00

43. 250 GR. VERSE ZALM STEAK  25,00 

44. 250 GR. VERSE TONIJN STEAK 27,50   

  Supplement friet en salade  + 6,00

FRUITS DE MER ON ICE  

OESTERS SELECTIE
45. 6x OESTERS FINE DE CLAIRE 2         18,50   

46. 6x OESTERS BLACKROCK NO 3            19,50

47. 6x OESTERS UMAMI NO 3            20,50

48. 6x OESTERS GILLARDEAU NO 3      27,50  

49. 8x MIX OESTERS SELECTIE KOUD 30,00

50. FRUIT DE MER DELUXE PLATEAU 
Deluxe selectie van koud seafood waaronder haring, Noorse 

garnalencocktail, Noordzee krab, gravad lax, gekookte 

garnalen, tonijnsalade, krabsalade en diverse schelpdieren.   

1 pers./ 2 pers. 27,50/ 52,00

51. FRUIT DE MER KING PLATEAU  
Royale selectie van koud seafood waaronder haring, 

garnalencocktail, Noordzee krab, gravad lax, gekookte 

garnalen, tonijnsalade, krabsalade en diverse schelpdieren.

Inclusief: 100 gr. king crab p.p., 1/2 kreeft p.p., drie oesters 

p.p., huisgemaakte krabsalade en 1 langoustine p.p.

1 pers./ 2 pers. 55,00/ 105,00

52. 1/2 KREEFT   23,50
Gekookte 1/2 kreeft geserveerd op ijs  

53. 250 GR. KING CRAB LEGS 34,00
Gekookte King Crab poten geserveerd op ijs   

54. HELE KREEFT   46,00
Gekookte hele kreeft geserveerd op ijs  

55. 250 GR. KING CRAB + 1/2 KREEFT OP IJS 55,00
 250 gr. Gekookte king krab en een 1/2 kreeft 
geserveerd op ijs

SAUZEN
56. KNOFLOOKSAUS 1,50  
57. MEDITERRAANSE SAUS (Andalusië) 1,50
58. COCKTAILSAUS 1,50  
59. TRUFFELMAYONAISE 1,50
60. RAVIGOTTESAUS 1,50

MENUKAART
VOOR ONZE WIJNKAART, ZIE ACHTERZIJDE

MOSSELEN
geserveerd met friet

17. 500 GR. OP Z’N BELGISCH 22,00 
gekookt in Belgisch Duvel bier    

18. 500 GR. OP Z’N FRANS 22,00
gekookt in Franse witte wijn 

VAN DE GRILL  Specialiteiten van de grill 

19. KING KREEFT VAN DE GRILL 400/500 GR   
1/2 Kreeft/ 1 Kreeft 23,50/ 46,00 

20. CHILI KREEFT 400/500 GR        
1/2 Kreeft/ 1 Kreeft 24,50/ 48,00 

21. GAMBA’S VAN DE GRILL 22,50
geserveerd met friet en salade

22. PREMIUM MIXED GRILL 29,95
vier soorten seafood geserveerd met friet en salade

23. GEGRILDE KING CRAB POTEN 250 GR  38,50 
Geserveerd met geklaarde boter, friet en salade

24. MR.CRAB MIXED GRILL 41,00
Vier soorten seafood, 100 gr. King crab en mosselen. 
Geserveerd met friet en salade

1 pers./ 2 pers. 41,00/ 80,00

MEAT YOUR OPTION TO FISH
25. SURF & TURF  30,00
100% Gegrilde beef burger + 1/2 gegrilde Kreeft  

26. THE CRABBY CHICKEN  30,00
Gegrilde kipfilet geserveerd 
met 150 Gr gegrilde king crab poten   

27. SCAMPI STEAK  Filet 38,00
Kies tussen 250 Gr gegrilde Argentijnse  Ribeye 34,00
filet of ribeye steak. Geserveerd met 
2 grote gegrilde gambas   

Supplement suggesti es: 
Verse geroosterde groenten  4,50 
Friet + Salade  6,00
Champignon of pepersaus  2,00

BIJGERECHTEN

28. GEMENGDE SALADE 3,50

29. GEFRITUURDE UIENRINGEN  3,50  

30. HUISGEMAAKTE FRIET 3,75  

31. WITTE RIJST 4,00  

32. HUISGEMAAKTE AARDAPPELPUREE 4,00  

33. VERSE GEROOSTERDE GROENTEN 4,50

34. TABOULEH SALADE (traditi onele Libanese salade) 4,75

VOORGERECHTEN KOUD
1. BIOLOGISCH BROOD 3,50  
met kruidenboter

2. HOLLANDSE HARING 7,50
geserveerd met uitjes en augurk    

3. GARNALEN COCKTAIL 8,50   
 Noordzee garnalen  

4. GRAVAD LAX  10,00
in zout, suiker en dille gemarineerde zalm  

5. CHEF SURPRISE PLATEAU KOUD 20,00
mix van starters door de chef geselecteerd

VOORGERECHTEN WARM
6. PORTIE CALAMARI  9,00  
± 150 gram met knoflooksaus 

7. GEFRITUURDE SPIERING   9,00
met citroenmayonaise   

8. GARNALENKROKETTEN 9,50
met huisgemaakte mayonaise 

9. HUISGEMAAKTE KRABKOEKJES  10,50  
met chilisaus  

10. GEFRITUURDE SOFT SHELL CRAB  12,50  
met citroenmayonaise 

11. CHEF SURPRISE PLATEAU WARM 23,00
mix van starters door de chef geselecteerd

SOEPEN
12. MR.CRAB KREEFT SOEP 9,95
Mr. Crab’s huisgemaakte kreeftsoep naar eigen recept

13. MR.CRAB SEAFOOD SOEP 9,95
Mr. Crab’s eigen verse huisgemaakte soep met 
verschillende soorten seafood

CATCH OF THE DAY MENU 
Geserveerd met friet en salade

14. DELUXE CATCH 45,00 p/p  
• keuze uit kreeft- of vissoep

• vier soorten seafood warm

• dessert van de chef

15. MR CRAB ROYAL CATCH 65,00 p/p  
• twee koude voorgerechten van de chef

• vier soorten seafood warm

• 1/2 kreeft

• 100  gr. king crab p.p.

• dessert van de chef

16. COMBI CATCH VOOR 2 PERSONEN 135,00  
Royale selectie van koude zeevruchten waaronder
verschillende schelpdieren, king crab poten, Noorse garnalen, 
2 langoustines, Noorse garnalen cocktail, tonijn- en 
krabsalade en 1/2 kreeft + Premium mixed grill + 

1/2 gegrilde kreeft.

Heeft u een allergie of andere speciale 
wensen? Laat het ons dan weten



BIEREN
VAN DE TAP:
HEINEKEN 0,25 CL  3,50
HEINEKEN 0,50 CL  6,00

FLESJES:
HEINEKEN 0.0  3,50
BRAND WEIZEN  5,50
CORONA  5,50
DUVEL  5,50
WIT BEER  5,50
GUINNESS  5,50

FRISDRANK
COCA COLA  3,50
COCA COLA LIGHT  3,50
FANTA ORANGE  3,50
SPRITE  3,50
APPELSAP  3,50
SINAASAPPELSAP  3,50
CASSIS  3,50
ICE TEA CITROEN  3,50
GINGER ALE 3,50
BITTER LEMON  3,75
TONIC  3,75

MINERAAL WATER
MINERAALWATER 3,50 
Klein bruisend/naturel

MINERAALWATER 6,00 
Groot bruisend/naturel

THE KINGS SHOTS
BACARDI  5,50
J.W. REDLABEL  6,50
VODKA  6,50
GIN 6,50
REMY MARTIN 7,50
JAMESON  7,50
CHIVAS REGAL  7,50
JACK DANIELS  7,50
J.W. BLACKLABEL  9,50

WITTE WIJN
CHARDONNAY - GUILLAUME AURÈLE
Frankrijk, Vin de Pays d’Oc, droge witte wijn
Deze goed gestructureerde Mediterrane Chardonnay 
heeft aroma’s van boter, rijpe ananas en citrusvruchten. 
Druif: Chardonnay.

  fles: 27,00

SAUVIGNON BLANC - GUILLAUME AURÈLE
Frankrijk, Vin de Pays d’Oc, droge witte wijn
Zoekt u naar een iets frissere sensatie? Dan is dit u keuze! 
Intense neus met aroma’s van grapefruit en rijp tropisch fruit. 
Druif: Sauvignon blanc.

  fles: 27,00

GOLDFISH - JEFF CARREL
Frankrijk - Pays d'Hérault, droge witte wijn
Als een vis in het water! Wie zegt er dat je geen Riesling kan 

verbouwen in Zuid-Frankrijk? Dit is een atypische riesling maar 
een perfecte match met alles gerechten uit de zee! 
Druif: Riesling.

glas: 5,50 fles: 30,00

IL CASOLARE BIANCO – FATTORIA SAN LORENZO
Italië – Umbrië, droge witte wijn
Deze typische Italiaanse wijn is zo natuurlijk mogelijk 

(biologisch) opgegroeid en gefermenteerd in betonnen vaten 

om alleen de druif te laten spreken. Op het pallet vinden we 

abrikoos, peer en genuanceerde specerijen. Druif: Verdicchio

glas: 6,75 fles: 33,00

ALBARIÑO ‘VAL DO SOSEGO’ - BODEGAS AS LAXAS
Spanje - Rias Baixas, droge witte wijn
De Albariño druif is ontzettend populair aan het worden en dat 
komt door wijnen als deze! Heerlijke zachte en volle structuur 
met een fijne zuurgraad en mineraliteit. Harmonieert perfect 
met alles uit onze keuken van voorgerecht tot after-party!  
Druif: Albariño.

glas: 7,25 fles: 36,00

PINOT GRIGIO ‘HILL’ – CANTINA NALS MARGREID
Italië, Alto Adige/ Südtirol
Fonkelend lichtgeel van kleur. In de neus een fruitig aroma van 

peer, oranjebloesem en honing. Deze wijn heeft veel body en 

structuur en een lange filmende afdronk. Druif: Pinot Grigio.

glas: 8,00 fles: 38,00

HAART TO HEART VDP - REINHOLD HAART 
Duitsland – Moezel, lichtzoete witte wijn
Deze gastronomische wijn heeft een licht restzoetje, is laag 

in alcohol en is tevens Fair’n green/ biologisch gecertificeerd. 

Heerlijk bij onze visgerechten met een beetje pittigheid! 

Druif: Riesling.

glas: 8,50 fles: 40,00

VERMENTINO ‘COSTAMOLINO’ - ARGIOLAS
Italië – Sardinië, droge witte wijn
Een volle, kruidige aanzet met rijp wit fruit, een vleugje venkel, 
een goede lengte. Een wijn die goed bij veel visgerechten maar 
bijvoorbeeld ook salades past! Druif: Vermentino.

glas: 9,00 fles: 43,00

MÂCON-VILLAGES ’LES SARDINES’ – 
ROBERT DENOGENT
Frankrijk – Bourgogne, droge witte wijn
Absolute top-Bourgogne. Rijpe en tevens rijke stijl Chardonnay 
met prachtig geïntegreerde aroma’s van de lange rijping op 
Franse eikenhoutenvaten. De 40+ jaar oude druivenranken 
geven een complexe structuur en intensiteit. Druif: Chardonnay.

glas: 10,50  fles: 50,00

GRÜNER VELTLINER STEINFEDER ‘MARIENGARTEN’ – 
WEINGUT JAMEK
Oostenrijk - Wachau, droge witte wijn
De koningsdruif uit Oostenrijk. Typische grüner armoma’s, 
heerlijk verfrissend en feilloos geïntegreerde zuren. 
Druif: Grüner Veltliner.

glas: 11,50 fles: 55,00

CHABLIS PREMIER CRU – DOMAINE BESSON
Frankrijk - Bourgogne, droge witte wijn
Dit ‘premier cru oesterwater’ komt van de betere wijngaarden 

uit het meest noordelijke gedeelte van Bourgogne. Deze jonge 

vrouwelijke wijnmaakster (4e generatie) maakt een prachtige 

elegante en tevens intense wijn. Houtopvoeding, gedeeltelijk 

nieuw hout, van 12 tot 18 maanden. Druif: Chardonnay.

 fles: 58,00

RODE WIJN
CLOS PRIMAT NEGRE - OLIVEDA
Catalonië – Spanje, droge rode wijn
Deze klassieke blend is heerlijk vol en rond. Aroma’s van kersen, 

aardbeien met de gebruikelijke kruidigheid en fluweelzachte 

tannines. Druiven: Cabernet Sauvignon, Grenache & Carignan.

glas: 5,50 fles: 27,00

MERLOT - GUILLAUME AURÈLE
Frankrijk - Vin de Pays d'Oc, droge rode wijn
Deze aantrekkelijk, niet te zware wijn heeft een kenmerkende 
smaak van rijpe kersen, pruimen, tabak en een vleugje mint. 
Druif: Merlot.

glas: 6,25  fles: 30,00

RIOJA RESERVA – BODEGAS ALTÚN
Spanje – La Rioja, droge rode wijn
Deze klassieker mag uiteraard niet ontbreken op onze wijnkaart, 
de meest krachtige van allemaal! Deze wijn heeft ruim 18 
maanden op deels Amerikaans en deels Frans hout gelagerd en 
daarna nog eens 18 maanden flesrijping. Op de neus aroma’s 
van boter en vanille met een zachte romige smaak en een lange 
afdronk. Perfect bij gerechten van de grill! Druif: Tempranillo.

glas: 8,50  fles: 44,00

SPÄTBURGUNDER ‘HOLZFASS’ VDP – 
BATTENFELD SPANIER
Duitsland – Rheinhessen, droge rode wijn
Deze wijn is het levende bewijs dat onze oosterburen niet 
onder moeten doen voor de Bourgondische Pinot Noir. Volledig 
biologisch/ biodynamische werkwijze met een jaar opvoeding 
op eikenhoutenvaten. Prachtig elegant en complex glas wijn. 
VEGAN gecertificeerd. Druif: Spätburgunder (Pinot Noir).

glas: 11,00 fles: 55,00

ROSÉ WIJN
CLOS PRIMAT ROSÉ – OLIVEDA
Spanje – Catalonië, droge rosé
Diep roze kleur met verfijnde aroma’s van aardbei, framboos & 
perzik. Levendig en elegant. Druif: Grenache & Merlot.

glas: 5,00  fles: 24,00

ROZY BIKINI ROSÉ – DOM BRIAL
Frankrijk - Côtes-Catalanes, droge rosé
Verfijnde lichtroze Mediterrane rosé met aroma’s van verse 
framboosjes en aardbeien, super verfrissend en tevens een 
heerlijke doordrinker! Druiven: Syrah & Muscat de petit grains.

glas: 6,00 fles: 27,50

BUBBELS

OH! CAVA BRUT – OLIVEDA
Spain - Girona, droge witte bubbel
Net zoals Champagne maar dan uit Spanje! Deze Cava heeft 
9 maanden gelagerd in de kelders waardoor er een prachtige 
zachte mouse is ontstaan met aroma’s van perzik & abrikoos. 
Deze sprankelende wijn is niet alleen een heerlijk aperitief 
maar ook een perfect begeleider van onze gerechten! 
Druiven: Macabeo, Parellada & Xarel-lo.

glas: 5,95  fles: 30,00

OH! CAVA BRUT ROSAT - OLIVEDA
Spanje - Girona, droge rosé bubbel
Mousserende rosé gemaakt volgens de Champagne methode. 
Deze feestelijke wijn heeft minimaal 15 maanden gelagerd 
in de kelders en dat geeft een delicate bubbel met aroma’s 
van rijpe frambozen, bramen & kersen. Druiven: Grenache & 
Trepat.

 fles: 32,00

PROSECCO COL DEL SAS EXTRA DRY – SPAGNOL
Italië - Veneto, droge witte bubbel
Typische bubbel uit Venetië, Italië. Op de neus vinden we 
aroma’s van peer, meloen en tonen van wit brood en brioche. 
Zachte bubbel, gebalanceerd en intense afdronk! Druif: Glera.

 fles: 40,00

CHAMPAGNE GRAND CRU, BLANC DE BLANCS,
ORIGINE BRUT – HOSTOMME
Frankrijk - Champagne - Grand Cru, droge witte bubbel
De druiven van deze befaamde en artisanale Champagne 
komen alleen van de allerbeste kalkgronden uit de Grand Cru 
gemeente Chouilly en hebben meer dan 3 jaar gelagerd in 
de kelders. Klassieke stijl, uitermate fijne mousse, vol & rond 

zoals het hoort! Druif: Chardonnay.

  fles: 70,00

BEZOEK NU OOK 

MR. CRAB BISTRO OP DE AMSTELSTRAAT 7, AMSTERDAM 
MR. CRAB ZUIDAS OP HET GELDERLANDPLEIN 207, AMSTERDAM.


